
PALERMO, GIOVEDÌ 4 GIUGNO 2026
VILLA AIROLDI

PALERMO, GIOVEDÌ 4 GIUGNO 2026
VILLA AIROLDI

LA PASTA SICILIANA,
ECCELLENZE PRODUTTIVE

NEI NUOVI SCENARI MONDIALI

LA PASTA SICILIANA,
ECCELLENZE PRODUTTIVE

NEI NUOVI SCENARI MONDIALI



Registrazione dei partecipanti

Welcome Coffee

Apertura dei lavori
Coordina Giuseppe Russo - Presidente Distretto Produttivo Cereali Sicilia
                                                     Consorzio di Ricerca Gian Pietro Ballatore
Modera Licia Raimondi - Direttrice Be Sicily Mag

Saluti Istituzionali
Roberto Lagalla - Sindaco di Palermo
Edy Tamajo - Assessore alle Attività Produttive Regione Siciliana

Pasta siciliana: il nuovo progetto a sostegno

del grano duro locale
Giuseppe Russo

Dieta Mediterranea: una garanzia per i consumatori

di tutto il mondo
Paolo De Castro - Economista Esperto Politiche Agroalimentari Europee
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ProgrammaProgramma

08.45

09.00

09.15

PALERMO, GIOVEDÌ 4 GIUGNO 2026 - VILLA AIROLDIPALERMO, GIOVEDÌ 4 GIUGNO 2026 - VILLA AIROLDI

10.00



Filiera Pasta Siciliana: il punto di vista

del comparto molitorio
Paolo Gallo - Molino San Paolo

                       Presidente Gruppo Giovani Italmopa

Programmi regionali a sostegno del comparto semole,

pasta e prodotti da forno
Dario Cartabellotta - Dirigente Generale Dip. Attività Produttive 

                                    Regione Siciliana

Pasta e consumatori, tra grande distribuzione

e grande ristorazione
Paolo Valente - Direttore Generale A.N.I.R. - Associazione 

                          Nazionale Imprese della Ristorazione

Filippo Parrino - Presidente Legacoop Sicilia

10.15

Programma

10.30

10.45

PALERMO, GIOVEDÌ 4 GIUGNO 2026 - VILLA AIROLDIPALERMO, GIOVEDÌ 4 GIUGNO 2026 - VILLA AIROLDI



Tavola Rotonda
   PASTA SICILIANA, 

UNA FORTE IDENTITÀ PER I MERCATI INTERNAZIONALI

Coordina: Roberto Ranieri - Open Fields
Modera: Licia Raimondi - Direttrice Be Sicily Mag

Sono previsti gli interventi delle associazioni di categoria
Confartigianato Sicilia - CNA Sicilia - CLAAI Sicilia - Casartigiani
Palermo - Federbiofarma Nazionale

Altri interventi programmati
Gerardo Calvello - Tecnici Industria Molitoria - ANTIM
Filippo Drago - Molini Del Ponte
Paolo Gallo - Molino San Paolo - Italmopa
Fabio Leone - Servizio Qualità & Marketing Brand Sicilia -  

                              Assessorato Agricoltura Regione Siciliana
Salvatore Lo Monaco - Pastificio Itriya
Alessio Marchesani - Fava-Storci
Filippo Trubia - Presidente Associazione Paste Siciliane
Paolo Valente - A.N.I.R. - Associazione Nazionale Imprese della  

                                 Ristorazione

Programma

Dibattito

Conclusioni
Giuseppe Russo
Dario Cartabellotta

Show cooking con degustazione pasta siciliana
A cura della Associazione Provinciale Cuochi e Pasticceri Palermo
Unione Regionale Cuochi Siciliani

11.30 

12.30

13.00

PALERMO, GIOVEDÌ 4 GIUGNO 2026 - VILLA AIROLDIPALERMO, GIOVEDÌ 4 GIUGNO 2026 - VILLA AIROLDI



TRE GRANDI EVENTI PER LA VALORIZZAZIONE
DELLA PASTA SICILIANA E DEL GLUTINE

LA PASTA SICILIANA,
ECCELLENZE PRODUTTIVE NEI NUOVI SCENARI MONDIALI

Una giornata dedicata al sistema produttivo e alle prospettive della pasta
siciliana nei mercati globali, tra dieta mediterranea, filiera, consumi e

posizionamento internazionale.

GIOVEDÌ 4 GIUGNO 2026 - VILLA AIROLDI
PIAZZA LEONI, 9 - 90143 PALERMO (PA)

IL GRANO DI QUALITÀ
DI FRONTE ALLE SFIDE DEL NUOVO CONTESTO INTERNAZIONALE

Una giornata focalizzata sulle materie prime e sul ruolo strategico del grano
duro in Sicilia: al centro gli scenari internazionali della cerealicoltura, i
nuovi modelli economici del comparto e la valorizzazione della filiera

“GRANO SICILIANO”.

VENERDÌ 5 GIUGNO 2026 - PALAZZO DELLA CULTURA
VIA VITTORIO EMANUELE II, 119 - 95131 CATANIA (CT)

IGW
XV INTERNATIONAL GLUTEN WORKSHOP

Un grande evento mondiale dedicato al glutine che vede riuniti i più
grandi esperti del mondo del glutine per discutere dei progressi

compiuti nei campi dell'agronomia, della genetica e della genomica.
1 - 3 GIUGNO 2026 - SPLENDID HOTEL LA TORRE

VIA PIANO DI GALLO, 11 - 90151 MONDELLO - PALERMO (PA)

https://maps.google.com/maps?vet=10CAAQoqAOahcKEwjoqo_WrY6UAxUAAAAAHQAAAAAQDA..i&rlz=1C1GCEA_enIT956IT956&sca_esv=d0d85898a4f09928&pvq=Cg0vZy8xMXJiNDZ3NHJ4IhMKDVZJTExBIEFJUk9MREkQAhgD&lqi=Cg1WSUxMQSBBSVJPTERJSPyltsOot4CACFoXEAAQARgAGAEiDXZpbGxhIGFpcm9sZGmSAQ13ZWRkaW5nX3ZlbnVl&fvr=1&cs=0&um=1&ie=UTF-8&fb=1&gl=it&sa=X&ftid=0x1319e9cd3ce5c197:0x8da228c3e83a4190
https://maps.google.com/maps?vet=10CAAQoqAOahcKEwjoqo_WrY6UAxUAAAAAHQAAAAAQDA..i&rlz=1C1GCEA_enIT956IT956&sca_esv=d0d85898a4f09928&pvq=Cg0vZy8xMXJiNDZ3NHJ4IhMKDVZJTExBIEFJUk9MREkQAhgD&lqi=Cg1WSUxMQSBBSVJPTERJSPyltsOot4CACFoXEAAQARgAGAEiDXZpbGxhIGFpcm9sZGmSAQ13ZWRkaW5nX3ZlbnVl&fvr=1&cs=0&um=1&ie=UTF-8&fb=1&gl=it&sa=X&ftid=0x1319e9cd3ce5c197:0x8da228c3e83a4190
https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0x1313e34f836837c7:0x61fdba1054e6662c?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111
https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0x1313e34f836837c7:0x61fdba1054e6662c?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111
https://maps.google.com/maps?vet=10CAAQoqAOahcKEwjoqo_WrY6UAxUAAAAAHQAAAAAQDA..i&rlz=1C1GCEA_enIT956IT956&sca_esv=d0d85898a4f09928&pvq=Cg0vZy8xMXJiNDZ3NHJ4IhMKDVZJTExBIEFJUk9MREkQAhgD&lqi=Cg1WSUxMQSBBSVJPTERJSPyltsOot4CACFoXEAAQARgAGAEiDXZpbGxhIGFpcm9sZGmSAQ13ZWRkaW5nX3ZlbnVl&fvr=1&cs=0&um=1&ie=UTF-8&fb=1&gl=it&sa=X&ftid=0x1319e9cd3ce5c197:0x8da228c3e83a4190
https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0x1319e58cadd49be7:0xf832c2a80f3f312b?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111
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SEGRETERIA ORGANIZZATIVASEGRETERIA ORGANIZZATIVA

SI RINGRAZIA INOLTRESI RINGRAZIA INOLTRE

MEDIA PARTNERMEDIA PARTNER

PROGETTO COFINANZIATO DAPROGETTO COFINANZIATO DA

Assessorato Attività Produttive della Regione Sicilia – Iniziativa “Sicilia che piace”
(Capitolo di Bilancio 342525)

Assessorato dell'Agricoltura, dello Sviluppo Rurale e della Pesca Mediterranea della
Regionae Siciliana (iniziative di promozione e valorizzazione dei prodotti agricoli,

agroalimentari, forestali e della pesca di cui al D.A. n. 258/Gab del 5 dicembre 2025) 
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