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SALUTI

On. Renato Schifani
Presidente della Regione Siciliana

Prof. Giuseppe Ferraro
Direttore Dipartimento Bind
Universita degli Studi di Palermo

Prof. Tiziano Caruso
Direttore Dipartimento Saaf
Universita degli Studi di Palermo

Prof. Pierangelo Sardo
Direttore della Scuola di
Specializzazione in Scienza
dell’Alimentazione,
Dipartimento Bind

INTERVENTI

Maria Sabrina Leone
Innovation Broker,

Il progetto IN.POSA: i parther
protagonisti e risultati
generali. Un breve bilancio
Danila Di Majo

Vicedirettrice della Scuola di

Specializzazione in Scienza
dell’Alimentazione, Dipartimento Bind

Il pomodoro dorato, un nuovo
functional food?
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Unione Regionale
Cuochi Siciliani

Rosario Seidita
Presidente Unione Regionale Cuochi

Dalla Sicilia una nuova salsa
madre

CONCLUSIONI

Dario Cartabellotta
Dirigente generale Dipartimento
Agricoltura Regione Siciliana

Dopo le conclusioni, lo chef
Alex Mangano, inventore del
procedimento della salsa di
pomodoro dorato, coadiuvato
dai colleghi Max Mangano,
Alfredo Perricone e il pastry
chef Natale Trentacoste, fara
degustare alcuni piatti della
cucina siciliana rivisitati e
realizzati con la salsa di sua
creazione e prodotto finale del
progetto.



