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(][ ET M Prodotti ortofrutticoli - Ficodindia

La produzione di ficodindia, localizzata per il 0% in Sicilia,

e attualmente orientata alla commercializzazione dei frutti allo
stato fresco. La produzione di pectine, coloranti e oli attraverso la valorizzazione del
frutto di basso valore di mercato, al di sotto di 80 gr non idoneo alla
commercializzazione, altrimenti destinato a diventare uno scarto, costituisce
un’opportunita concreta di sostegno della redditivita del sistema produttivo regionale.
Occorre un processo su scala industriale che approdi alla estrazione di tali componenti.

m Il progetto punta alla valorizzazione dei sottoprodotti e degli

scarti della produzione siciliana di ficodindia mediante riutilizzo
verso nuovi bioprodotti ad alto valore aggiunto (pectine, betalaine e oli) utilizzabili in vari
settori quali cosmesi, nutraceutica, farmaceutica, detergenza, food e beverage. Al
contempo, intende accompagnare le aziende agricole in un processo di
modernizzazione gestionale e di tracciabilita e sviluppare la sensibilita verso la
sostenibilita ambientale. In ottica di economia circolare, la riutilizzazione degli scarti di
ficodindia per la creazione di nuovi prodotti potra incrementare margini di redditivita
aziendale, collocare sul mercato nuovi prodotti, rendere piu sostenibile l'intero ciclo e
contribuire allo smaltimento degli scarti.

Azioni congiunte di divulgazione, marketing mix e validazione

economica, mirano a introdurre e sviluppare un processo di
estrazione industriale green di pectine, betalaine e oli dagli scarti di ficodindia (buccia e
semi), messo a punto presso il “Laboratorio di trasformazione”. Inoltre, le aziende
agricole saranno accompagnate in un processo di modernizzazione gestionale, di
tracciabilita dei prodotti e di sostenibilita ambientale con Uutilizzo di mucillagini
residuali quali fertilizzanti naturali.

Descrizione

Linnovazione di processo e prodotto riguarda la

creazione di un “Laboratorio di trasformazione” per ottenere
bioprodotti di interesse industriale mediante estrazione ‘solvent free’ buccia e semi di
frutti di ficodindia non commercializzabili. Complessivamente, il processo sara in grado
di estrarre e caratterizzare quantitativi apprezzabili di pectine, coloranti (betalaine), oli,
mucillagini e succo concentrato. La sperimentazione prevede l'utilizzo delle pectine per
migliorare la shelf life di prodotti di [V gamma e U'impiego delle betalaine per migliorare
le caratteristiche organolettiche della purea di ficodindia. Ai fini di una migliore gestione
ambientale sostenibile, presso i campi sperimentali delle aziende agricole saranno
introdotti innovativi metodi di gestione irrigua con l'utilizzo di mucillagini, digestato
solido e liquido quali fertilizzanti naturali. Linnovazione tecnologica riguarda
lintroduzione di un sistema informativo integrato per una migliore tracciabilita del
prodotto e gestione aziendale.

Presso il laboratorio di trasformazione sono

stati ottimizzati il processo di separazione di
bucce e semi e | parametri di estrazione green. Avviate analisi delle betalaine ottenute
dalle bucce trattate con sistema a microonde. Messi a punto due protocolli di estrazione
delle pectine. Allestiti tre campi sperimentali per le prove dimostrative.
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