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UNIONE EUROPEA REGIONE SICILIANA
FONDO EUROPEO AGRICOLO MINISTERO DELLE POLITICHE ASSESSORATO REGIONALE
PER LO SVILUPPO RURALE: AGRICOLE ALIMENTARI DELL’AGRICOLTURA, DELLO SVILUPPO RURALE
I’Europa investe nelle zone rurali E FORESTALI E DELLA PESCA MEDITERRANEA

TECNOLOGIE INNOVATIVE

DI PROCESSO E DI PRODOTTO
STANDARDIZZATE E CERTIFICATE
PER LA FILIERA DEI FRUTTI
TROPICALI

(o T [ ETg Ol Frutticoltura
m | frutti di origine tropicale quali mango, papaia, litchi e passiflora

negli ultimi anni hanno evidenziato una forte espansione in area
Mediterranea grazie al cambiamento climatico, all'alta redditivita e al sempre maggiore
interesse da parte dei consumatori verso dei frutti considerati “superfood”. Tuttavia, la
gran parte delle aziende che coltivano frutti tropicali in Sicilia presentano scarse
conoscenze delle tecniche agronomiche, adottano pratiche agricole poco sostenibili in
termini ambientali ed energetici, conferiscono il prodotto senza alcun tipo di certificazione
che possa valorizzarlo e differenziarlo e senza alcun tipo né di integrazione verticale con
Uindustria di trasformazione né di strategia di marketing.

m Obiettivo principale del progetto e quello della valorizzazione della

filiera siciliana dei frutti tropicali attraverso limplementazione e la
standardizzazione delle attivita pre- e post-raccolta finalizzate alla trasformazione e
all'ottenimento di nuovi prodotti e alla loro commercializzazione.
Una parte importante sara riservata alla certificazione del prodotto e del processo
produttivo che valorizzera appieno le produzioni, consentendole di essere standardizzate,
facilmente identificabili e di rispettare una serie di condizioni igienico-sanitarie
necessarie per il conferimento all'industria di trasformazione.

L'articolazione del progetto prevede, oltre alle azioni di animazione
e comunicazione, le seguenti attivita con obiettivi specifici:

e trasferimento di tecniche colturali specifiche e sostenibili alle aziende agricole,
identificazione del momento ottimale per effettuare la raccolta e gestione del
post-raccolta;

e ottenimento di prodotti innovativi per l'industria quali prodotti di IV gamma con
'adozione di edible coating (EC) e modified atmosphere packaging (MAP);

 realizzazione di prodotti innovativi caratterizzati da una elevata praticita d'uso quali a)
succhi ottenuti tramite estrazione a freddo e sistemi di pastorizzazione a basso
impatto calorico; b) drop ottenute tramite sferificazione; c) perle ottenute mediante
crioconservazione;

e valorizzazione di tutti gli attori della filiera attraverso la certificazione di prodotto e di
processo.

Descrizione conil progetto si vogliono introdurre, nelle imprese
coinvolte, diverse innovazioni di prodotto e di processo che

riguarderanno le dinamiche di campo, in termini di applicazione delle principali
tecniche colturali, ma anche le fasi della raccolta e del post-raccolta dei frutti. Le
attivita previste dall'idea progettuale comporteranno una serie di cambiamenti di
processo, di prodotto, di mercato e di organizzazione per le imprese partecipanti al G.0.
Cio permettera di conquistare nuovi segmenti del mercato a livello regionale, nazionale
ed estero, incrementando il proprio reddito.

Stato del prOQEttO Il progetto & in corso. Le attivita di campo
hanno permesso l'ottenimento di frutti dall’elevato
profilo organolettico e nutraceutico come e stato possibile rilevare mediante analisi di
laboratorio e studio del profilo sensoriale. Lapplicazione di specifiche tecniche ha
permesso di ottenere mango e papaia di [V gamma dall’elevata shelf life, grazie
l'applicazione delle tecniche EC e MAP, e nuovi prodotti come il caviale di passiflora, lici
e mango.
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