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SICILI--

REGIONE EUROPEA DELLA GASTRONOMIA 2025

SICILY FOOD VIBES

NICOSIA . PROGRAMMA 20 GIUGNO 2025
PIAZZA GARIBALDI

19:30
“SOSTENIBILITA DEL PRODOTTO AGROALIMENTARE"
- presidio per la salute e rilancio del territorio -

SALUTI ISTITUZIONALI
Luigi Bonelli | Sindaco di Nicosia
Nino Mancuso Fuoco | Assessore all'Agricoltura Comune di Nicosia
Salvatore Barbagallo | Regione siciliana, Assessore dell'agricoltura,
dello sviluppo rurale e della pesca mediterranea

INTERVERRANNO
Salvatore Barbagallo | Regione siciliana, Assessore dell'agricoltura,
dello sviluppo rurale e della pesca mediterranea

Mario Cicero | Sindaco di Castelbuono e Presidente del GAL ISC Madonie

Rosario Occhipinti | Maestro assaggiatore ONAV
(Organismo Nazionale Assaggiatori di Vino)

Pippo Ricciardo | Agronomo, Dirigente Regione Siciliana

Rosario Sedita | Presidente dell'Unione regionale cuochi siciliani

Giuseppe Rinallo | Presidente Prov. cuochi ennesi

TAVOLA ROTONDA A CURA DELL'ONAYV DI ENNA

Moderatore Salvo Burrafato | Esperto assaggiatore ONAV
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19:30
Laboratorio didattico con la pastry chef Antonella Galati coadiuvata
dalla lady chef Veruska Bosketto su “le brioche leonfortesi”
e del pastry chef Alessandro Granata su “Nocattoli di Nicosia” e braccialetto
nicosiano del pastry chef Felice La Porta abbinati a Ficodi
a cura dell’'Unione Regionale Cuochi Siciliani

Degustazione prodotti di latte del caseificio Albereto

19:45
Masterclass con lo chef Enrico Pantorno su “Cucina fusion”
a cura dell’'Unione Regionale Cuochi Siciliani

20:00
Tavola rotonda su “Sostenibilita del prodotto agroalimentare”
presidio per la salute e rilancio del territorio a cura ONAV

20:45
Cooking Show con la junior lady chef Aurora Testa tema del piatto “Bigoli
con tartare di gambero rosso al profumo di Sambuco”
a cura dell’'Unione Regionale Cuochi Siciliani

21:45
Cooking Show con lo chef Vincenzo Leanza tema del piatto “filetto di
maialino nero con tarallo in due consistenze e confettura di cipolla rossa”
a cura dell’'Unione Regionale Cuochi Siciliani.

22:00
Corteo Storico
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SICILY FOOD VIBES

NICOSIA. PROGRAMMA 21 GIUGNO 2025
PIAZZA GARIBALDI

19:30
Laboratorio didattico “L'arte dell'intaglio di verdure e frutta” con il maestro
Giuseppe Rosano a cura dell’'lUnione Regionale Cuochi Siciliani.
Degustazione con prodotti di panificazione dei forni locali.

19:45
Masterclass e degustazione “Su cucina territoriale — territorio racchiuso in
un tortino morbido” con lo chef Giuseppe Bono
a cura dell'istituto alberghiero FEDERICO Il DI ENNA.

20:00
Masterclass “Enografia Siciliana” 4 vini a cura ONAV

20:30
Cooking Show con |lo chef Hermes Picone tema del piatto “Contrasto”
a cura dell’'Unione Regionale Cuochi Siciliani.

20:50
Cooking Show con la junior Lady Chef Tosca Piemonte tema del piatto
“Busiate al pesto di mandorle della terra sicula” a cura dell’lUnione
Regionale Cuochi Siciliani. Degustazione di pasta Raspanti e pasta bio di
azienda agricola Di Grazia.

21:10
Cooking Show con lo chef Giuseppe Costantino tema del piatto “Tataki
di manzo siciliano, cacio bufala 40 mesi e insalata croccante”

a cura di Sicilia di Ulisse

22:00
Concerto L'Ostile Scout
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23:00
Medea
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